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Journal de la Confrérie Gastronomique de la Poule et du Paté de Houdan

£n 2026 que tout fleurisse...

Tous les membres du Parlement de la
Confrerie Gastronomique de la Poule et
du Paté de Houdan et son Commandeur,
tous les membres de la Commission du
Concours du Pate de Houdan ainsi que
tous les sympathisants adhérents de notre
tlustre Confrérie souhaitent aux lecteurs
de « LLa Tranche n® 4 » une belle et bonne
annee... la 2026 eme des temps modernes.
Aux temps anciens le « pasté croste » fut la
base de l'alimentation car il permettait de
cutre les aliments dans une croute plus ou
moins dure qui les protegeait et permettait
de les conserver plus longtemps...

Cela faisait partie des veeux de nos ancetres :
« Donnez-nous notre paste croste quoti-
dien... »

« Le temps passe et les
ceuts durent. ..

Bonne annéee 2026. .. »
©L. Tondu

Aujourd’hur les patés en croute con-
naissent un renouveau inattendu, qui
ravit les gastronomes et enchante nos
palats, une espece de revolution de
Palais couronnée de succes comme les
pates de Houdan qui ont obtenu les
Prix d’honneur de notre concours
annuel. Depuis une decennte le pate en
croute se distingue grace au talent des
cutsinters francais® et japonais, le pate
en croute est devenu moderne ! ...
Nous vous souhaitons une bonne deé-
oustation de 2026 et que tout vous
réussisse. ..

*champion du monde du pﬁté en croute

2025, le francais Thibault Gonzales

Place aux jeunes !

Quand le Pate de Houdan rencontre le Beeut Bourguignon.

Fin novembre s’est tenu au « 28 », le restaurant d’application de
’école Ferrandi de Paris, un dejeuner d’exception qui associait le
Pate de Houdan et le Beeuf Bourguignon.

Le protfesseur et Chef, Vianney LLecoq, a 'initiative de cette rencon-
tre, a fait cuisiner par ses etudiants Bac Pro en entrée une tranche
de paté de Houdan survi d'un Beeuf Bourguignon qui fut labellisé
BBB, Bon Beeuf Bourguignon, par le president du label, Marc
Combier et son jury, et la vingtaine de membres de notre Confrerie
autour de Pascal Larson et Patrice Drevet.

Entre les membres de notre Confrérie et le jury du BBB, une
quarantaine de fins gourmets ont appréciés a sa juste valeur ce deé-
jeuner d’anthologie.

Patrice Drevet

Notre Confrérie au Concours d'Alengon...

Le concours annuel de la Commanderie des Fins Goustiers du
Duché d'Alencon est un des plus importants de la France de
I'Ouest. Il comporte des championnats d'Europe du Boudin Blanc,
de la Saucisse Grillée, de la Saucisse Créative, de I'Andouillette de
Troyes, de I'Andouillette Coupée et le Concours National du Meil-
leur Apprentt.

Les opérations du jury se déroulent sur deux jours, encadrées par
un commussatre de justice. Pour la session des 4 et 5 octobre 2025,
il nous a eté donne de participer a la degustation, en aveugle, des
boudins blancs, juges froids sur leur aspect puis chauds pour leur
tenue et leur sapidite. Il a éte difficile de départager les candidats
tant la qualité, en moyenne, était d'un niveau élevé.

Le palmares est disponible sur le site de la Commanderie.

Daniel Sotteau

Agenda 2026

En mars, c’est le temps du Chapitre
de notre illustre Confrérie de la Poule
et du Patée de Houdan. Un Chapitre
exceptionnel, le 7eme, pour feter les
dix ans de notre belle Confreérie. Les
Intronisations se dérouleront dans la
Salle la Grange, a Houdan, sutvies du
défilé en fanfare dans le centre ville, le

29 mars 2026.

En avril, c’est le temps du Salon
Saveurs et Jardins dans le parc du
somptueux Chateau de Neuville a
Gambais. La Confrérie, en tenue, tien-
dra un stand pendant les deux jours de
cette manifestation, dans la deuxieme

semaine du mois d’avril 2026.

En juillet, c’est le temps de la
garden party de la Confrérie qui reunit
en famille, les amis de la poule de
Houdan « Le Caquetage au pre... »
partie de campagne, parties de petan-
que et degustations prevues le diman-

che 5 juillet, au Parc du Douaire a
Boissets.

En septembre, c’est le temps de la
Foire Saint-Matthieu a2 Houdan, la
Confrerie Gastronomique de la Poule
et du Pate de Houdan occupera un
ogrand stand de decouverte et de de-
gustation au cceur de cette venerable
foire. Date officielle : le 26 et le 27
septembre 2026.

En octobre, c’est le temps du grand
Concours du Paté de Houdan, avec le
soutien de I’Association des Char-
cutiers d’Ile de france et leur Président
Dantel Varlet et 1’Association des

Charcutiers traiteur du Grand Paris.
Les 15 et 19 octobre 2026.
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| "événement de la Foire Saint Matthieu 2025 :
le Président du Sénat sur le Stand de notre Confrérie...

En ce matin du 27 septembre, ce ne fut pas une inaugumtion comme les autres qui s’est déroulée a Houdan
pour la 955 eme Foire Saint Matthieu, c’est carrément le Président du Sénat Gerard Larcher, en personne
(2eme personnage de I’ Etat) qui inaugura officiellement cette foire historique ; Il était accompagne de Sophie
Primas, porte-parole du gouvernement et de Jean-Marie Tétart, Maire de Houdan.

Ce fut ausst un grand honneur pour notre Confrérie de recevorir sur notre stand ce President gourmand et
epicurien qui a déguste et apprecie le pate de Houdan que notre Confrerie defend depuis dix ans...

Dix ans, anniversaire que nous feterons officiellement, lors de notre chapitre le 29 mars 2026.

Cette Foire 2025 fut un grand succes, la méteo était au rendez-vous et les nombreux visiteurs ont pu repartir
avec des tranches de pate de Houdan pour les deguster en famille en cette fin de semaine festive.

Patrice Drevet

Le Président du Sénat sur notre stand. I p— biES de la Contrérie. Dantel entouré de Pascal et Jean-Francots.

{ e Paté de houdan en vedette au Casse-Croiite des Bibliothéques Gourmandes...

L'association des Bibliotheques Gourmandes a été fondée par Jean Gattegno, Pierre Troisgros Georges

Duby, Jacques Le Goff, Robert Sabatier. Elle est editrice de la revue Papilles dont le numeéro 63 est consacre
a la gastronomue de I'Tle-de-France. Nous avons puy evoquer les volailles de la region : Houdan, Faverolles,

Gatinaise, sous un angle nouveau, celui de leur contribution a la haute cuisine francaise.

Pour la présentation de ce numéro 63 de Papilles, I'association a organisé un casse-croute champétre, le 18

octobre 2025, en un lieu surprenant, un site de maraichage miraculeusement preservé en pleine ville de

Saint-Denis dans le neuf-trois.

Dans 'esprit d'un déjeuner sur I'herbe ont été dégustées des spécialités régionales avec parmi elles un velouté

de legumes pousses sur place, du Pate de Houdan, un rare Brie de Nangis, du flan parisien, Etc.

Cette assemblee de gourmets constituait un jury redoutable pour le Paté de Houdan de Sylvain Vandenameele

qui habituellement n'est pas dégusté sur le pouce et dans un cadre rustique.

Daniel Sotteau

Pour en savoir plus sur Papilles et se procurer la revue : www.bibliothequesgourmandes.com

Caquetage pluvieux... Caquetage heureux...

Et c’est vray, car cette edition 2025, début juillet, de la traditionnelle « Garden Party » |
de la Confrerie, surnommee « Caquetage » en hommage a notre bonne poule et au
bon pate de Houdan fut une réussite a bien des egards.

Les amis et confreres etaient nombreux autour de la table dressee sous le préau du
Parc du Douaire a Boissets. Avec une presence en famille des membres du parlement |

et des adhérents... entre autres, la famille Mercadier et la famille de Labriffe...
presque au complet | Que du bonheur... et méme s1 la meéteo nous a empeche de
jouer notre traditionnelle partie de petanque. La bonne humeur nous a permis de
passer, ensemble, un moment de plaisir qui annoncait un été chaleureux.

Grand merci a tous les organisateurs benévoles pour 'excellent BBQ.

Patrice Drevet

L es visites de la Confreérie

En tres bonne compagnie, Jean-Paul Danner, en tant que Messager représentant notre Confrérie, a assisté au
25eme Chapi‘[re de la Confrérie du Sucre d'orge des Religieuses de Moret sur Loing, samedi 31 Mai1 2025.
Apres la mise en tenues, défile dans la vieille ville et arret a I'église, avant un retour a la salle des fetes pour
les intronisations. Le menu, "La Melise", fut apprécié a sa juste valeur. Naturellement, cette journée se termina
par quelques pas de danse...

En ce qut concerne le chapitre de la St Jean des Coteaux de Sucy du 22 Juin 2025, nous avons assiste avec 10
autres confréries a cet évenement au milieu des vignes avec un soleil magnifique..
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1 - Concours 2025
£ncore un grand cru pour les gourmands du paté de Houdan. 16 octobre, les dégustations...

La 7eme edition du Concours du Pate de Houdan, organisee par La Confrerie Gastronomique de la Poule et
du Pate de Houdan, parrainee par ’Association des Charcutiers d’Ile-de-France et leur Président Daniel Varlet,
s’est tenue le jeud: 16 octobre 2025, au Relais du prestigieux Chateau de Neuville, 2 Gambats.

Le jury compose de professionnels de la charcuterie, de membres de la Confrerie et de journalistes a goute,
avec les yeux en premier lieu, puis avec le nez, et enfin avec un palais impartial, la sélection de patés « en croute »
de Houdan en competition.

Quinze pates particulierement réussis cette annee dans les 4 categories : Professionnelles, Apprentis, Particuliers
et la nouvelle categorie : Paté créatif. ..

Les delibérations se sont deroulées dans la bonne humeur sans pour cela troubler le huit clos et la concentration
des membres des jurys qui ont déguste les tranches des patés en compeétition avec beaucoup de professionnalisme.
La mécanique était bien huilée : Arnaud Dufour découpait les tranches avec un magnifique savorr-faire,
Francine Duval les présentait aux membres des différents jurys qui s’appliquaient a remplir les fiches de notation.
Ces fiches furent récupérees par Sylvia Maizoue. Puts Sylvia additionna les notes par categorie, cela nous
permit de constater la grande qualite du « cru » 2025 car les écarts entre les candidats étaient tres faibles.
Enfin, un grand merci a Jerome de Labriffre qui nous a accueilli en son Chateau et nous a aidé a 'organisation
ainsi qu’a Adélaide et Colin qui gerent le Domaine.

A souligner 'implication de notre historiographe Daniel Sotteau, et les deux grands organisateurs du
Concours : Francois Dupret et Patrice Béchet.

Les membres des jurys du Concours du pﬁté de Houdan en pleiﬂe rétlexion devant les pétés appétfssaﬂts en compétition.

2 - {oncours 202 | _
£ncore un grand cru pour 1es gourmands du paté de Houdan. 20 actobre, suite et faim...

Ce lund: 20 octobre, 1l est 18 heures et dans la Salle de la Grange a la Ferme Deschamps a Houdan, le suspense
est a son comble... Qui va etre le champion du meilleur Paté de Houdan 2025 ?

Des indiscretions ont rassure les uns, les memes indiscrétions ont angoisse les autres... mais la perspective
d’une tres belle edition 2025 rejouit tout le monde... On s’apprete a celebrer un grand cru, la cérémonie
déebute en présence de nombreux membres de la Confrérie en tenue d’apparat et du Maire de la ville,
Jean-Marie Tétart...

Quelques bons mots de notre historiographe et de notre grand argentier avant les mots du Maire ont clos
I'annonce du palmares avant de passer aux choses dites serieuses que sont les degustations des differents
pates en competition. ..

Une belle soirée qui ne manqua pas de mettre a ’honneur notre illustre Confrérie et le dévouement de ses
membres pour perpétuer cette tradition du bon paté de Houdan... a Houdan.

| e Palmares officiel

Toutes catégories :

Grand Prix d’Honneur : Lowen Mayer,
apprentt FEcole Ferrandi

Professionnels :

Prix d’Honneur : Vianney Lecocq,
professeur Ecole Ferrandi - Paris

Premier Prix : Kévin Rafin, e BR traiteur (26)

Deuxieme Prix : Camille Campillo,

Crauser & Bello - Lyon
Particuliers :

Prix d’Honneur : Christine Fleurent, | &
St-1.u bjﬂ_de_lg_Hﬂye ( 28) Les gagnants du concours 2025

La Tranche n° 4 - Redacteur en chet : Patrice Drevet. Maquette : Raphaélle Lecot. Contributions : Daniel Sotteau, Jean-Paul
Danner, Francois Dupret. President : Christophe Raoux. Trésorter : Pascal Larson. Secréetaire general : Jean-Prerre Lesage.

Dépot légal : Janvier 2026 - Contact : contact(@patedehoudan.org - www.patedehoudan.org
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Edition spéciale 10éme Anniversaire de la Confrérie

C’etait il y a dix ans...

« C’est en me rendant au rendez-vous du dimanche matin, pour prendre un cafe |
avec quelques amis choists, et en passant devant quelques boutiques agréablement
achalandées, que I'idée de prendre en consideration la gastronomie houdanaise est |
devenue une évidence, voire, un besoin. *
Ce matin la, une demi-douzaine de gastronomes plus ou moins actifs, plus ou -
moins retraites, apres les cvilites de circonstance et avolr passe en revue les pages =
politiques et sportives de la semaine, se trouverent tous d’accord pour faire renaitre = |
de leurs cendres la poule et le fameux pate de Houdan, que seules les papilles des |
plus anciens gardalent encore en memoire. ,

C’est ains1 qu’au Cafe de la Paroisse en face de 'Eglise Saint-Jacques et Samnt-Chris-
tophe, dans cette fin d’hiver 2016, nous venions, sans le savoir encore officielle-

ment, de créer la Confrerie Gastronomique de la Poule et du Pate de Houdan »

Genese de la Confrerie par son fondateur le Commandeur Michel Maizoue

L es origines de la Confrérie Gastronomique de
la Poule et du Paté de Houdan...

Quelques sympathiques chalands avaient coutume de
se retrouver au Cafeé de la paroisse a Houdan avant de
vaquer a leurs achats dominicaux. Dans la bonne
humeur, 1ls échangeatent sur tout et sur rien. Ils auraient
pu etre dans le meilleur des mondes possibles mais
tous avalent la nostalgie de la volaile et du pate de
Houdan devenus mtrouvables sur place. Alors plutot
que de tourner en rond, Michel Maizoue soumit au
groupe un projet audacleux et federateur : leur redon-
ner leur lustre d'antan.

Les uns et les autres accepterent avec enthousiasme
et chacun apportant son talent, le 6 juin 2016, s'est
constituee une association avec pour objet : « faire
connaitre et apprecier la qualite de la poule et du pate
de volaille de Houdan ; faire connaitre et apprécier les
specialites gastronomiques et gustatives de Houdan ;
promouvolr la race, la poule de Houdan » dont les
statuts furent déposes aupres de la sous-prefecture de
Mantes-la-Jolie ; Michel Maizoue en etant le Comman-
deur-fondateur.

ILLa Confrérie de la Poule et du Paté de Houdan a tenu
son chapitre inaugural, a la salle .a Grange, a Houdan
le 8 octobre 2016. Des delegations de deux confreries
amites lui ont apporte leur soutien : celle de la Confrerie
du cepe et des fins delices de la foret de Senonches,
Marraine, conduite par son grand-maitre Guy Bauer et
celle de la Confrerie des fins gourmets de Longny-au-

Hommage a fMichel ...de Patrice Drevet

Michel Maizoue, photographe épicurien de talent,
revait de ressusciter la poule et le pate de Houdan.
Il avait finalement réalisé son reve, enfin,

avec la complicité d'une bande de copains,

au Cafe de la Paroisse, en imaginant et en creant
la Confrerie de la Poule et du Paté de Houdan...
Cetait 1l y a dix ans.

Cette belle 1dée fait rayonner ce bon pate

au-dela de Houdan touchant les chefs étoilés,

les restaurateurs, les charcutiers, les traiteurs,

et les gastronomes respectueux de nos valeurs.

« Grace a ton courage et a ton humanaite,

tu nous laisses en heéritage cette belle confrerie
Merci Michel »

Il y avait aussi 'amitié au centre de sa vie,

et 'amour de Sylvia, fidele parmi les fideles,

qui veille encore et toujours sur notre Confrerte.
Dix ans d’aventures... mais 1l y a cinq ans, un jour,
1l est parti, comme un Commandeur éternel

qu’il restera pour nous... pour toujours.

Perche, conduite par son chancelier Alain Gourmanel.
Depuis lors, la Confrerie a participé a un certain
nombre d'événements dont la traditionnelle Foire
Saint Matthieu a Houdan, organisé six chapitres,
refondé le Concours du Paté de Houdan dont la
septieme édition s'est tenue en octobre 2025...

Daniel Sotteau

Bulletin d’adhésion

a decouper et a nous retourner accompagne de votre reglement a :

Confrérie Gastronomique de la Poule et du Paté de Houdan
69, Grande Rue 78550 Houdan

Nom / Prénom : .ccceeuennn...

AdLeSSE & oo,

dela l?ule et du I?té de HOI.Id&'ﬂ

Cotisation: 30€ / an x

Code Postal : coveeveeeeeeeeeea,

Telephone § s
Ematl : oo,

personnes =

Il est desormais possible d’adherer directement en ligne sur notre site : www.patedehoudan.org




